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Bonjour, 

Je profite de ce nouveau numéro pour  vous souhaiter une très belle année 2026 et surtout
une très bonne santé. Car si on n’a pas la santé, on ne peut pas profiter des joies de la vie.
Que cette nouvelle année vous apporte bonheur, succès et des moments inoubliables. Prenez
soin de vous et de vos proches 

On arrive au terme des 6 ans de ce mandat. C’est avec plaisir que j’ai oeuvré pour la
commune. Cette expérience a été très enrichissante. J’en profite pour remercier tous ceux qui
ont travaillé avec moi et notamment le personnel communal et les conseillers municipaux.

C’est avec un grand plaisir que je vous présente ce nouveau bulletin municipal.

Dans ce numéro, vous trouverez des informations sur les diverses manifestations organisées
par nos associations, qui contribuent à animer notre village et à renforcer les liens entre nous.

Je suis également heureux de vous annoncer que la première tranche des travaux de la
traversée du village est désormais achevée.
La deuxième tranche des travaux reprendra en milieu du 1er semestre 2026 pour se terminer
au plus tard en juin.

Ces améliorations visent à rendre notre commune plus agréable et sécurisée pour tous.

Je vous invite à consulter ce bulletin pour découvrir toutes les activités à venir et les évolutions
de notre village. Restons engagés ensemble pour faire de notre commune un lieu de vie
encore plus chaleureux et dynamique.

Baptiste TEYSSIER

MOT DU MAIRE
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RECAPITULATIF DES DEPENSES ET RECETTES0

AFFECTATION
DE RESULTAT ET
VOTE BUDGET
PRIMITIF

0

VOTE COMPTE
ADMINISTRATIF -  

0

LES CHIFFRES DE L’ANNEE
BUDGET PRINCIPAL

 CHIFFRES PREVUS
AU BUDGET

 CHIFFRES
REALISES

AFFECTATION DE RESULTAT 
BUDGET PRINCIPAL

Le compte financier unique fait apparaître 
un excédent de 93 754.35 €

VOTE BUDGET PRIMITIIF 2025

Dépenses et recettes de fonctionnement : 328 279.92 €

Dépenses et recettes d’investissement : 498 905.10 €
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RECAPITULATIF DES DEPENSES ET RECETTES0

AFFECTATION
DE RESULTAT ET
VOTE BUDGET
PRIMITIF

0

VOTE COMPTE
ADMINISTRATIF - 

0

LES CHIFFRES DE L’ANNEE 
BUDGET EAU

 CHIFFRES PREVUS
AU BUDGET  CHIFFRES REALISES

AFFECTATION DE RESULTAT 
BUDGET ANNEXE

Le compte financier unique fait apparaître 
un excédent de 48 909.42 €

VOTE BUDGET PRIMITIIF 2025

Dépenses et recettes de fonctionnement : 82 163.89 €

Dépenses et recettes d’investissement : 230 578.26€



 

 

PRINCIPALES DEPENSES 
(au 19 décembre) 

PRINCIPALES RECETTES 
(au 19 décembre)

Taxes foncières, autres

impôts taxes 2 071.74 € 

Indemnités, service incendie,
subvention fonctionnement
commune – groupements –

associations, intérêts 

29 816.08 € 

Electricité, combustibles carburants,
fournitures d’entretien, fournitures voirie,

fournitures administratives…. 

14 500.20 € 

Cotisation CNFPT, charges de

personnel,  58 520.28€ 

Contrats de prestations de
services, entretien et

réparations bâtiments publics,
entretien voiries, maintenance,

multirisques, documentation
générales… 

18 829.31 € 

Annonces et insertions, fêtes et
cérémonies, déplacements, frais

affranchissement, concours divers
(cotisations), frais gardiennage 

10 967.36 € 

Produits financiers, produits

exceptionnels divers 12,76 € 

Revenus sur immeuble, autres produits
div. de gestion courante 

25 540.52 € 

Dotation forfaitaire, dotation solidarité
rurale, dotation nationale de

péréquation, dotation aux élus locaux… 

64 683.84 € 

Impôts directs locaux, attribution de
compensation, fonds de péréquation, 

taxes de séjour 

63 713.51 € 

Vente concession
cimetière, redevances,

occupation domaine public,
locations diverses, mise à
disposition personnel, bail

à ferme

20 362.43 € 

TOTAL

146 456.97 €

TOTAL

174313.06

RECAPITULATIF FONCTIONNEMENT
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FNGIR

11 752.00 €



 

PRINCIPALES DEPENSES
(au 19 décembre)

 

PRINCIPALES RECETTES 
(au 19 décembre)

TOTAL

218 433.49 € 

EMPRUNT

11 051.29 € 

Matériel

informatique

339.00 € 

VOIRIE SARDIGES

29 707.80 €

TRAVERSEE VILLAGE 

154 995.00  €

TABLES EXTERIEUR 

SOUFFLEUR 1 262.20 € 

40 000.00 € 

7 044.78

SUBVENTION
DEPARTEMENT
148 859.79 € 

TOTAL 

228 740.57 € 

EMPRUNT 

32 836 € 

FRAIS ETUDE TRAVERSEE
VILLAGE 21 078.20 € 

FCTVA 

Excédents de
fonctionnement 

RECAPITULATIF INVESTISSEMENT
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TRAVAUX ET SUBVENTIONS
PERCUES

DENEIGEMENT
SUR UNE DEPENSE DE 3 216 €
NOUS AVONS PERCU  1 608 €

SOIT UNE PARTICIPATION DE 50   %
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 TRAVAUX DE GOUDRONNAGE SUR LE
CHEMIN DE SARDIGES ET CELUI DE LA

FEUILLE POUR UN MONTANT DE
27386,50 €

UNE PARTICIPATION DU DEPARTEMENT
:  9 903.00 €

Pose de nouvelles fenêtres dans les
combles du bâtiment de la mairie

Pose d’une nouvelle porte
 dans le local de la “bascule”

Pose  nouvelles portes  et une fenêtre
garage communal



POINT SUR LA TRAVERSEE DU
VILLAGE
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Comme vous le savez tous, les travaux
de la traversée du village ont
commencé au mois de juillet.
Cependant, avec les vacances, ces
derniers ont été interrompus au mois
d’août.

Lorsque les travaux ont repris en
septembre, nous avons pris la décision
de concentrer nos efforts sur la “rue
principale” cette année. Malgré les
intempéries et les imprévus rencontrés
en cours de route, nous sommes
heureux d’annoncer que les travaux se
sont bien déroulés.

Aujourd’hui, nous pouvons enfin dire
que notre rue principale est terminée !
Nous tenons à remercier tous les
habitants pour leur patience et leur
compréhension durant cette période de
travaux. 

Ces derniers reprendront au printemps
prochain, et nous vous tiendrons bien
entendu informés de l’avancement

Ce projet contribuera sans aucun doute
à améliorer la qualité de vie dans notre
village.

 

Quelques
chiffres‌
LES SUBVENTIONS 

L’agence de l’eau : 73 283.00 €
CCBA  : 16 418.00 €

Le Département : 60 000.00 €
La Préfecture : 59 723.00 €

le Département : 216000



DYNAMOOV
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Le vendredi 16 mai, le village de Mézilhac a accueilli une
étape du raid sportif organisé par l'association Dynamoov.
Les participants ont été chaleureusement reçus par le
maire, ses conseillers municipaux et des habitants venus les
encourager.

La municipalité a offert le verre de l'amitié, suivi d'un repas
partagé autour de spécialités ardéchoises. Ce moment
convivial a permis des échanges entre les habitants et les
participants du raid, venus de divers horizons.

Créée par Sandrine Ligonès, devenue paraplégique après
un accident d'escalade, l'association Dynamoov vise à
favoriser l'inclusion des personnes en situation de
handicap. Elle organise des activités sportives et culturelles
mêlant personnes valides et en situation de handicap,
comme ce raid à travers l'Ardèche.

L'objectif est de changer les regards sur le handicap, créer
du lien et montrer que l'entraide et la différence peuvent
être des forces.

Serge VIALLE
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NOUVEAUTE A MEZILHAC !!

TOUS  LES JEUDIS 

DE 11 H A 11 H 30

 

L’épicerie itinérante “Caillette &
Marquisette sera présente sur la

place de l’église de MEZILHAC  !
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BOEUF DES PRAIRIES FLEURIES

Lundi 24 mars, l’exploitation de Frédéric Faure,
éleveur bovin et adhérent a la marque des "Bœuf
des Prairies Fleuries", a accueilli élus locaux, député,
conseillers territoriaux, représentants de la chambre
d’agriculture, éleveurs, bouchers, restaurateurs :
tous les acteurs de la chaîne alimentaire étaient
réunis autour d’un objectif commun, celui de
valoriser les circuits courts et la production locale, de
l’élevage à l’assiette du consommateur.

Installé en janvier 2016, Frédéric Faure a présenté
sa philosophie d’éleveur : produire en maîtrisant
chaque étape du cycle de vie de ses bêtes, depuis
leur naissance jusqu’à l’engraissement, avec pour
ambition de proposer une viande locale de qualité.
Une démarche qui lui tient à cœur, renforcée par les
retours positifs des consommateurs ravis de trouver
une viande savoureuse issue d’un élevage de
proximité. « C’est une fierté de recevoir ces retours
et de contribuer à la vitalité de notre territoire », a
souligné Frédéric Faure.

Dans un monde en évolution, les innovations ne
cessent d’émerger pour répondre aux attentes des
consommateurs toujours plus curieux et exigeants.
Parmi ces nouvelles tendances, la viande de bœuf
des Prairies Fleuries s’impose progressivement
comme une référence incontournable. Mais qu’est-
ce que cette viande d’exception, et pourquoi suscite-
t-elle un tel engouement ?
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La viande de bœuf des Prairies Fleuries repose sur
une idée simple mais efficace : offrir une viande de
qualité supérieure tout en respectant l’environnement
et le bien-être animal, pour offrir aux consommateurs
une viande savoureuse et responsable. Elle provient
exclusivement de la montagne ardéchoise, où les
bovins sont élevés à plus de 1 000 mètres d'altitude.
Leur alimentation est composée à plus de 80 %
d'herbe ou de foin, sans ensilage de maïs, et ils
pâturent au minimum cinq mois par an sur des
prairies riches en biodiversité.

Les races concernées incluent la Charolaise, la
Limousine, la Blonde d'Aquitaine, la Salers, l'Aubrac
ou des croisées. Cet élevage extensif favorise
l’entretien des espaces naturels, la protection des
zones humides et le développement de la biodiversité.
L’utilisation de produits phytosanitaires et la
fertilisation minérale dans ces zones sensibles sont
strictement interdites.

 Pour garantir une qualité optimale, la viande de
bœuf des Prairies Fleuries est commercialisée
uniquement en viande fraîche ou sous vide. La
maturation est de sept jours pour les pièces destinées
à rôtir ou à griller, permettant d’obtenir une texture
tendre et un goût prononcé. 



14

L’abattage et la transformation de cette viande se
font dans des abattoirs proches des zones d'élevage,
à Annonay, Aubenas, Privas, Langogne, Polignac et
Yssingeaux. Ce circuit court limite le stress des
animaux et garantit une traçabilité exemplaire.

Dominique Laffont, président du label "Bœuf des
Prairies Fleuries", a rappelé ces exigences du cahier
des charges, tout en insistant sur l’importance de
promouvoir la montagne ardéchoise et sur la
complémentarité avec le label "Fin Gras du Mézenc". 

Baptiste Teyssier, maire de la commune, a exprimé sa
fierté de promouvoir cette viande de qualité et de
faire connaître sa commune et l’ensemble de la
montagne ardéchoise grâce à son agriculture.

Le député Fabrice Brun a salué cette initiative qu’il
juge porteuse pour l’Ardèche et s’est engagé à
œuvrer pour que la loi Égalim intègre davantage les
circuits courts et la production locale, renforçant ainsi
l’autonomie alimentaire. 

Bernadette Roche Conseillère territoriale a quant à
elle exprimé son soutien aux éleveurs. « Ils offrent des
produits de qualité tout en faisant vivre une filière
entière, de l’éleveur au restaurateur. Il est essentiel
qu’ils puissent continuer à vivre de leur travail sur la
montagne ardéchoise », a-t-elle déclaré.

L’engouement pour la viande de bœuf des Prairies
Fleuries ne cesse de croître. Les consommateurs, de
plus en plus soucieux de la qualité de leur
alimentation et de l’impact écologique de leurs choix,
plébiscitent ce mode de production durable et
respectueux de l’environnement.

La conclusion unanime des participants à cette visite
a porté sur l’importance de combiner bien-être
animal et bien-être humain, en s’appuyant sur des
pratiques respectueuses de l’environnement et des
hommes. 

Cette rencontre a illustré la nécessité de travailler
ensemble pour renforcer une agriculture locale
durable, porteuse d’avenir pour la montagne
ardéchoise.

Une journée riche en échanges et en perspectives
pour une filière bovine en quête d’excellence et de
proximité.

Serge VIALLE



rando du 31 mai

LA VIE ASSOCIATIVE

AMSH
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Nous voilà à nouveau en fin d’année, à l’heure des bilans et des prévisions pour la nouvelle année.

Nous avons tenu nos engagements, et réalisé toutes les manifestations prévues. Un grand merci à
tous ceux qui nous ont aidés et à tous nos fidèles habitants et amis qui prennent plaisir à se
retrouver lors de ces évènements.

J’en profite pour lancer un appel, au 1er janvier, lorsque vous prendrez les bonnes résolutions
pour l’année 2026, pensez à noter : venir aider l’équipe de l’AMSH, surtout au moment du vide
grenier.

Les préparatifs et les rangements après les fêtes, se font toujours dans la convivialité, ce sont de
bons moments de partage, plus on est nombreux, plus c’est facile.
Je souhaite que notre association fonctionne le plus longtemps possible.
C’est déjà bien parti pour l’année 2026, avec l’aide de la mairie, des chasseurs et des jeunes.

Toute l’équipe vous souhaite de bien commencer cette nouvelle année, que durant ces douze mois
à venir, vous restiez en bonne santé et que chaque jour vous apporte un moment de bonheur.

La présidente : Dominique BEYDON

paella



CONCOURS DE
PETANQUE

LES AMIS DE L’AREILLADOU
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Toute l’équipe de l’association se joint à
moi pour vous adresser nos vœux les plus
chaleureux. Que cette nouvelle année soit
pour chacun de vous synonyme de joie, de
partage et de sérénité.

Nous tenons également à vous remercier
sincèrement pour votre présence et votre
engagement tout au long de l’année. 

2025 a été marquée par une belle
nouveauté : notre première journée
interassociative organisée avec
l’association des chasseurs, le deuxième
week-end d’août. Concours de pétanque,
repas convivial et concert en soirée ont
rythmé cette journée qui a rencontré un
véritable succès.

Nous avons le plaisir de vous annoncer
que cette rencontre sera renouvelée
l’année prochaine. 

Nous espérons vous y voir toujours aussi
nombreux pour partager ces moments de
convivialité qui font la richesse de notre
village.

Très belles fêtes de fin d’année à toutes et
à tous, et au plaisir de vous retrouver en
2026 pour de nouveaux moments
partagés !

La présidente : Sandra REDON soirée tartiflette 



En cette fin d’année, je souhaite vous présenter un bilan de nos actions et quelques
chiffres marquants de la saison 2024-2025.

Au total, 94 sangliers et 27 chevreuils ont été prélevés sur la commune.
 Nous avons organisé 102 battues, représentant 1 247 journées-chasseurs, dont 113
invités, soit une moyenne d’environ 12 chasseurs par battue.

Notre ACCA compte également des passionnés de chasse migratrice, notamment du
pigeon, ainsi que de fervents amateurs de la chasse à la bécasse.

Cet été, nous avons organisé une manifestation commune avec les Amis de l’Areilladou :
un concours de pétanque suivi d’un repas animé par un orchestre. Ce fut une belle
réussite qui a pleinement contribué à faire vivre notre village lors d’une journée conviviale
et chaleureuse.

Je tiens, comme chaque année, à remercier sincèrement tous les propriétaires qui nous
autorisent la pratique de la chasse sur leurs terrains. Sans eux, notre passion ne pourrait
tout simplement pas exister.

 À noter dans vos agendas :
 Les 14 et 15 mars, nous organiserons un concours de meutes sur chevreuil, encadré par
l’AFACCC 07/26, au chalet de l’Areilladou.

Pour conclure, je vous adresse à toutes et à tous mes meilleurs vœux pour l’année 2026,
qu’elle soit porteuse d’espoir et riche de belles réussites pour notre vie associative.

Le président : Serge VIALLE

ACCA MEZILHAC
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VOLCANS ET DECOUVERTES
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PETIT TOUR D’HORIZON EN 2025

Un superbe voyage en Auvergne, avec un temps magnifique, une visite guidée du Parc Vulcania,
le samedi.

Le dimanche matin, montée au sommet du Puy de Dôme avec le train à crémaillère.
L’après midi, visite d’une grotte d’affinage du St Nectaire, suivi par la découverte d’une Fontaine
Pétrifiante, datant du XIXème siècle, l’eau chaude coule sur des objets, y dépose une couche de
calcaire, une façon de créer des objets de décoration d’une grande finesse.

DOMINIQUE BEYDON



RANDONNEE AVEC L’AMSH DU 24 MAI

Cette année nous avons eu du
très beau temps, et donc plus de
participants pour refaire la
randonnée déjà organisée l’an
dernier.
Au départ de Mézilhac, descente
vers le Crouzet, avec une halte
chez Michel et Daniela, puis
montée dans la forêt, avec la
découverte des marmites où ils
faisaient le charbon de bois, et
découverte des plus hautes
habitations du village,
Confourde, les Estoublettes.

Dominique BEYDON
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FEU DE LA ST JEAN

La célébration du feu de la Saint-Jean a une fois de plus rassemblé les
habitants de notre commune dans une ambiance chaleureuse et festive. Ce
moment convivial a permis à chacun de se retrouver autour du grand feu,
symbole de lumière et de renouveau.

Dès la tombée de la nuit, les familles et amis se sont réunis, apportant avec
eux sourires et bonne humeur. La buvette, animée par des bénévoles,
proposait une sélection de boissons rafraîchissantes, permettant à chacun de
se désaltérer tout en profitant de l’atmosphère joyeuse. 

Le barbecue, quant à lui, a attiré les amateurs de grillades.

Le feu de la Saint-Jean est plus qu’une simple tradition ; c’est un moment de
partage, de convivialité et de célébration de la vie communautaire. Les
habitants ont pu se retrouver, échanger des histoires et créer des souvenirs . 

Cette année encore, la magie du feu de la Saint-Jean a opéré, unissant les
cœurs et les esprits autour de ce symbole ancestral. Rendez-vous l’année
prochaine pour une nouvelle édition de cette belle fête, qui, nous l’espérons,
sera tout aussi chaleureuse et conviviale !

Sophie MICHEL
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L’EMBLEMATIQUE MARCHE 
DE LA MYRTILLE ARDECHE : 20 ème EDITION !
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Cette année, le marché de la myrtille
sauvage d’Ardèche a célébré son 20ème
anniversaire dans une ambiance festive,
malgré l’absence regrettée des myrtilles
fraîches. En effet, les conditions climatiques
de la saison n’ont pas permis une récolte à
la hauteur des attentes, laissant les
producteurs et les visiteurs quelque peu
déçus.

Cependant, cela n’a pas empêché
l’événement de connaître un franc succès.
Les stands des artisans producteurs étaient
remplis de délices à base de myrtilles, allant
des confitures aux desserts, en passant par
des liqueurs artisanales. Les visiteurs ont pu
se régaler avec une multitude de produits
dérivés, témoignant du savoir-faire et de la
créativité des producteurs locaux.

Le beau temps a également joué un rôle clé
dans l’attractivité de ce marché. Sous un
soleil radieux, les familles et les amis se sont
réunis pour profiter de cette journée
conviviale.  

Les artisans présents ont saisi cette
occasion pour partager leur passion et leur
expertise, sensibilisant le public à
l’importance de la préservation de la
myrtille sauvage et de son écosystème. Bien
que la récolte ait été décevante cette
année, l’engagement des producteurs à
mettre en valeur leurs produits a permis de
maintenir l’esprit du marché.

En somme, cette 20ème édition du marché
de la myrtille sauvage d’Ardèche, bien que
marquée par l’absence de fruits frais, a su
montrer que l’esprit de communauté et de
partage est toujours au cœur de cet
événement. Rendez-vous l’année prochaine,
en espérant que la nature sera plus
clémente pour offrir une récolte abondante
et savoureuse.

Sophie MICHEL
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LE VIDE GRENIER ANNUEL

Le soleil était au rendez‑vous et la bonne humeur aussi
: la 3e édition du vide‑grenier de Mézilhac a
transformé le village en petit marché festif. 

Dès le matin, les allées se sont remplies de chineurs
curieux et de familles flânant entre les stands de  
vaisselle ancienne, livres, jouets, vêtements et meubles
rivalisaient d’inventivité. L’ambiance était chaleureuse :
rires, échanges de souvenirs et petites négociations
dans un esprit bon enfant.

La journée a été rythmée par une chanteuse locale,
Sonia CADAT qui est venue animer l’événement. Sa
voix a apporté une touche conviviale et entraînante,
invitant parfois les passants à fredonner ou à se poser
un instant pour écouter. La musique a joliment
accompagné les trouvailles et les conversations,
contribuant à l’atmosphère festive.

Côté restauration, tout a été impeccablement organisé
par les bénévoles du village :
- une buvette accueillante pour se désaltérer,
- frites, godiveaux et crêpes étaient au rendez-vous

Les sourires des bénévoles et leur efficacité ont fait
plaisir à voir — chacun y allant de son petit geste pour
que la journée soit réussie.

En fin de journée, on repartait avec des trésors
dénichés, des histoires à raconter et l’envie de revenir :
la 3e édition du vide‑grenier de Mézilhac a été une
belle réussite collective, un moment simple et joyeux qui
a rassemblé générations et voisins autour d’un même
plaisir — chiner et partager. À l’année prochaine ! 

Sophie MICHEL



COMMEMORATION 11 NOVEMBRE

Chaque année, la commémoration du 11
novembre rassemble les communes de
Lachamp-Raphaël, Laviolle et Mézilhac
pour honorer la mémoire des soldats
tombés au combat. 

Cette année, nous avons eu le plaisir
d’accueillir les représentants des deux
autres communes afin de nous souvenir
ensemble de nos morts.

La cérémonie a débuté par un moment de
recueillement, durant lequel les maires des
trois communes respectives ont pris la
parole pour citer les noms des soldats
disparus. Ces hommages ont rappelé
l’importance de la mémoire collective et le
sacrifice consenti par ces hommes et
femmes pour notre liberté. 

Un dépôt de gerbe a ensuite été effectué,
symbolisant notre hommage éternel à ceux
qui ont donné leur vie pour la patrie et nous
rappelant que nous devons chérir la paix.

Daniela MATHON a ensuite lu le message
de Madame Catherine VAUTRIN, ministre
des Armées et des Anciens combattants et
de Madame Alice RUFO, ministre déléguée
auprès de la ministre des Armées et des
Anciens combattants.

Après la cérémonie, un verre de l’amitié a
été offert, permettant aux habitants de se
retrouver et d’échanger dans un esprit
convivial et solidaire. Ce moment de
partage a renforcé les liens entre les
communes, rappelant que, même dans le
souvenir des tragédies passées, la
communauté et l’entraide demeurent
essentielles.

La journée s’est poursuivie par un repas à
l’hôtel des Cévennes.

Ainsi, cette commémoration du 11 novembre
a une fois de plus été l’occasion de se
souvenir, de se rassembler et de renforcer
les liens entre les communes de Lachamp-
Raphaël, Laviolle et Mézilhac. 

Sophie MICHEL
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UN VERNISSAGE A MEZILHAC !!

24

Chaque vendredi après-midi, Émile Faure organise un
atelier de peinture, accueillant des élèves de toutes
générations. Dans une ambiance conviviale et créative, il
partage sa passion pour l’art et guide ses élèves dans
leur quête de perfectionnement. Grâce à son
expérience et à sa bienveillance, il a su créer un
véritable espace d’échange et d’apprentissage.

Cette petite équipe a organisé une exposition de leurs
créations. Cet événement a été l’occasion de mettre en
avant les œuvres réalisées au fil des semaines,
témoignant des progrès et de la créativité de chacun.
Les tableaux, aux styles variés et aux couleurs
éclatantes, ont été exposés avec fierté, attirant un public
curieux et admiratif.

Lors de cette exposition, Émile Faure a été mis à
l’honneur pour son engagement et sa passion.
Reconnaissant l’impact positif qu’il a eu sur leur
parcours artistique, ses élèves ont souhaité lui témoigner
leur gratitude. En guise de remerciement, ils lui ont
remis un joli panier garni, rempli de délices locaux.

Cet hommage a été un moment émouvant, renforçant
les liens entre Émile et ses élèves. 
.
Cette initiative a non seulement permis de valoriser le
travail d’Émile, mais elle a également créé un moment
de partage, où l’art et l’émotion se sont rencontrés dans
une belle harmonie. Les élèves, encouragés par leur
mentor, continuent d’explorer leur créativité, et cette
exposition n’est qu’un début prometteur pour de futures
réalisations. 

Bravo à Émile Faure et à ses élèves pour cette belle
aventure artistique !

Sophie MICHEL



MARCHE PRODUCTEURS-ARTISANS

TOUS LES LUNDIS, EN FACE
DE L’HOTEL RESTAURANT

LES CEVENNES
de 10h à 14h, juillet et août

Vente de fruits et légumes de
Aizac et St Genest Lachamp, 

Vente d'œufs de St Pierreville  

Vente de fromages de chèvre de
Mézilhac, 

Vente de miel de Alba la Romaine, 

Vente de confitures et bocaux
fruits et plantes de Laviolle, 

Vente de vins et saucisson de sud
Ardèche.
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NOEL DES ENFANTS ET DES PLUS
GRANDS !

Ce mois de décembre, les enfants de notre commune nous
ont proposé un très beau spectacle, organisé avec le
soutien de Laetitia et de nombreux parents. 

Au programme, une pièce de théâtre originale écrite par
Anaïs et Nina, ainsi que des chants, des poèmes et des
danses.

Puis le Père Noël est arrivé. Les enfants, les yeux
écarquillés de joie, l’ont acclamé avec enthousiasme alors
qu’il descendait le long de la façade de l’église. Ce moment
mémorable a été ponctué par la distribution de cadeaux,
apportant des sourires et des rires à tous.

La soirée s’est poursuivie dans une ambiance chaleureuse
et conviviale, autour d’un repas organisé par l’association
AMSH. 

Merci à tous ceux qui ont contribué à faire de cet
événement un véritable succès et à rendre ce Noël
inoubliable pour les enfants !

Sophie MICHEL
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NOS JEUNES FOOTBALLEURS

le samedi 2 août notre équipe de foot a gagné
la troisième place lors du tournoi de foot au

Béage sur 11 équipes !

Bravo !!!
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ILS SE SONT DIT “OUI” !
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Félicitations à‌

Léa‌ Thierry‌
 17 MAI 2025‌



BIENVENUE AUX PETITES
PRINCESSES !!

Éline TARAVEL
née le

19/02/2025

Angelina
TEYSSIER

née le
15/02/2025

Clémence
AUGE-COURTOI

née le
05/07/2025
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ILS NOUS ONT QUITTES
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Jeanne est née le 18 septembre 1929 à
Sardiges où elle a vécu toute son enfance.
Son père, Valéry Laborie était cordonnier et
avec sa mère Mélina ils tenaient un
commerce de chaussures. Elle se retrouve
fille unique après le décès prématuré de sa
soeur aînée.
C’est en parcourant les chemins du village à
bicyclette qu’elle rencontre son futur mari
Robert Beydon, qu’elle épouse en 1953.

Tous deux s’installent dans un appartement
de la commune à Mézilhac et Robert exerce
la profession de boulanger en association
avec son
père.

Après la naissance de leur premier enfant,
Patrick, en 1954, il s’engage dans la
gendarmerie et est affecté en Algérie en
1955.
Pour des raisons de sécurité, il part seul,
mais Jeanne décide très vite de le rejoindre.
Elle entreprendra ce voyage avec son fils
âgé de 1 an.

Jean Jacques, le frère de Robert, les
rejoindra avec sa famille, deux ans plus tard.
Ils se soutiendront pendant toute la durée
des évènements d’Algérie.
Pendant cette période, le foyer s’agrandira
de deux nouvelles naissances, Dominique en
1958 et Noelle en 1959.

A leur retour en France, en 1960, après
différentes affectations en région lyonnaise,
puis en région parisienne, viendra la
naissance, en
1966 de Laurence.
En 1970, elle perd prématurément son
époux et se retrouve seule à élever ses
quatre enfants.

Elle exerce alors la profession de secrétaire
jusqu’à sa retraite en 1994.

 

Entre 1986 et 1990 six petits enfants
viendront égayer sa vie. Puis elle deviendra
10 fois arrière grand mère à partir de 2017.

Au début des années 2000, elle décide de
venir terminer sa vie dans son Ardèche
natale.

Toute sa vie elle aura fait preuve de
beaucoup de courage. S’était une femme de
caractère, qui a fait des choix difficiles, sans
jamais se départir de sa joie naturelle de
vivre.

En septembre dernier sa santé se dégrade et
elle finit ses jours à l’Ehpad de Marcols, bien
entourée par tout le personnel de
l’établissement

Elle nous a quitté le 22 mars laissant ses
enfants, toute sa famille, ses amis dans la
peine.

Dominique et Patrick BEYDON

Jeanne  BEYDON



Jeannette est née le 22 septembre 1933 à
ST PRIEST d’une fratrie de trois enfants
dans une famille d’agriculteurs. 
Pendant sa jeunesse elle occupait plusieurs
emplois, ramassage des fruits, employée à
l’usine Faugier puis pendant de
nombreuses années elle a travaillé aux
cotés de son mari entrepreneur.

Jeannette a épousé Régis MOULIN le 26
avril 1956 à PRIVAS. De cette union deux
enfants ont vus le jour Jean-Marc né le
24/11/57 et Marie-Christine le 14/10/1961. 6
petits enfants ont agrandi la famille
Rebecca, Jessica, Sarah , Marielle, Samuel,
Romain et 3 arrières petits enfants Kylian,
Nolan, Romane.

Régis et Jeannette ont fait l’acquisition de
la maison Mathon le 17 08/79 , après les
rénovations ils aimaient venir très
régulièrement .

Pendant de nombreuses années Jeannette
a participé avec son époux qui était
président du Comité Paroissial, à
l’organisation des kermesses et diverses
animations .

 Jeannette était une personne accueillante,
dévouée, généreuse . Toujours partante pour
plaisanter.

Depuis quelques mois elle luttait contre la
maladie. 

Elle nous a quitté le 15 juillet laissant ses
enfants, toute sa famille, ses amis dans la
peine.

Guy FAURE

Jeannette MOULIN
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Antoine BELTRAN

Tony est né le 2 septembre 1962 à Montpellier.

En 2003, avec Nicole, ils découvrent la commune de
Dornas lors de vacances… et c’est le coup de cœur.
Séduits par le lieu et par ses habitants, ils décident de
s’y installer. La même année, ils achètent le restaurant
« La Remise », qu’ils feront vivre avec passion. Le bar-
restaurant devient rapidement non seulement un lieu
de passage pour les touristes, mais surtout un lieu de
rencontre pour les habitants de Dornas et de toutes
les communes voisines qui gravitent autour.

Pendant neuf années, au fil des saisons estivales, ils
gèrent également la Gandole, le camping municipal
de Dornas. Là encore, l’esprit convivial opère : autour
de la petite guinguette animée par le couple,
beaucoup se retrouvent pour partager des moments
simples et chaleureux.

En décembre 2018, ils arrivent chez nous et achètent
une maison à Sardiges : pour Tony, c’est un véritable
coin de paradis.

On se souviendra de lui comme d’un homme au grand
cœur, au caractère bien trempé, mais toujours prêt à
rendre service. Son engagement était constant : il
assurait notamment le dépôt de pain du village de
Dornas, une tâche exigeante qui demande présence
et disponibilité, qu’il a accomplie avec sérieux et
générosité.

Il nous a quitté le 11 août. Aujourd’hui, son absence
laisse un grand vide.
Nous garderons en mémoire son dévouement, son
énergie et la chaleur humaine qu’il savait transmettre

Serge VIALLE
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Elu pendant 30 années au conseil municipal de
1965 à 1995 :

6 années en tant que conseiller municipal
24 année en tant que 1er adjoint

Pour cela, plusieurs distinctions : 
la médaille d’honneur régionale
départementale et communale  : échelon  
argent le 2/07/1988
la médaille d’honneur échelon vermeil le
30/09/1995

Il a été un pilier important de notre vie municipale
et il a eu plusieurs autres distinctions auprès de la
MSA et de GROUPAMA.

La médaille de ST VINCENT lui avait été décerné
par l’Evêque  Jean BONFILS.
Le 25/04/1998, on lui décerné la médaille
d’argent des services de l’Eglise organiste de la
Paroisse de MEZILHAC dès l’âge de 17 ans et cela
pendant 47 ans, avec une assiduité  exemplaire.
Encouragé par son épouse Evelyne, il était
toujours à son poste lors des célébrations
paroissiales.
En autre, pendant 17 années, il a été responsable
du conseil au sein du comité paroissial .

Lors du crash du 21/01/1971, Marcel avait été
mandaté par les services de sécurité de la
Préfecture pour guider les secours vers le lieu de
l’accident ce qui lui avait voulu la médaille du
mérite décernée par le Ministre des Armées
Michel DEBRE.

Depuis le 14 janvier 2024, Marcel lutait contre la
maladie. Il nous a quitté le 6 octobre, laissant dans
la peine Evelyne son épouse, toute sa famille ainsi
que ses amis.

Guy FAURE

Marcel PEYRONNET
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Marcel est né le 7 mai 1934 à MALBATI sur la
commune de MEZILHAC au foyer de Irma et
Clément PEYRONNET. Il était le plus jeune d’une
fratrie de 3 enfants.

Il a été scolarisé à l’école communale de MEZILHAC
et ensuite au CHEYLARD.

C’est le 1er juin 1968 que Marcel se marie avec
Evelyne VIALLE. De cette union sont nés trois
enfants : Odile en 1969, Christine en 1972 et Yannick
en 1976. Ensuite 4 petits enfants Axel, Fantin,
Romain et Loïs.

Marcel était agriculteur et faisait les saisons
pendant sa jeunesse.

Il était un excellent bricoleur et on peut retenir aussi
sa disponibilité et son dévouement.

Marcel était très investi dans différents organismes.



Philippe VOINIER

Né le 22 mars 1963, Philippe VOINIER s’était
installé avec Florence dans notre commune en
novembre 2013. Ensemble, ils ont entrepris de
grands travaux pour faire de leur maison un
lieu de vie chaleureux, presque achevé en
décembre 2022, un projet mené avec
patience et simplicité.

Le 2 juin 2023, alors qu’il s’apprêtait à
prendre sa retraite au 1ᵉʳ juillet, la maladie lui
est annoncée. Philippe fait face avec courage. 

En janvier 2025, les médecins parlent d’une
situation « sur un fil » et n’entrevoient plus
d’espoir. Lucide, il décide alors de partir à
Sardiges pour y finir ses jours, entouré de
ceux qu’il aimait.

La nuit du 13 novembre 2025, Philippe
s’éteint.

Homme simple et authentique, très attaché à
la nature et à notre territoire, Philippe aimait
la pêche, les voyages, le rugby et le sport en
général. Il appréciait aussi la chasse : il avait
participé à une ou deux battues avec l’équipe
de Mézilhac–Sardiges et envisageait de
reprendre son permis pour intégrer
pleinement le groupe. Mais plus que tout, il
chérissait sa famille, ses amis, et son travail,
qu’il a toujours accompli avec sérieux.

Son départ laisse un grand vide parmi les
habitants, tout particulièrement à Sardiges.

Serge VIALLE
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Alain Faure est né à Lyon le 8 octobre
1933.

Il a travaillé dans les Télécoms à Lyon et à
Privas.

Ses parents, Eugène et Angèle lui ont
donné le goût de la nature.

Sa passion pour le vélo lui a permis
pendant de nombreuses années de
s'illustrer avec le club de Saint Etienne
dans plusieurs tours de France.

Habitant la commune de Mézilhac, c'est
un chasseur émérite sur le terrain et dans
le bureau de l'ACCA de Mézilhac.

Sous la présidence de Monsieur Paul
Théron maire de Mézilhac, il a été élu au
conseil municipal dans la période 1989 à
1995.

Alain a pris soin de ses parents, esprit
convivial, très attaché à Mézilhac, il aimait
les fêtes de familles, les rendez-vous avec
ses copains et ses amis autour d'une
bonne table.

Alain nous a quitté le 6 décembre 2025,
figure marquante de la commune, son
souvenir restera dans sa famille et ses
amis.

Guy FAURE

Alain FAURE
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Samedi 21 février : Raclette - Karaoké

 Dimanche 8 mars à 14 H : concours de
belote. AMSH 

Samedi 14 et dimanche 15 mars :
Manifestation pour valoriser la chasse et les
meutes de chiens courants (concours
AFFACC)

 Samedi 4 avril  à 20 H : concours de
belote. Les amis de l’Areilladou

Samedi 25 avril : Randonnée, le circuit,
l’heure et le lieu de rendez-vous seront
communiqués quelques jours avant. AMSH

Les 2 et 3 mai : Voyage à Carcassonne

Les 11 - 12 et 13 juin : L’Ardéchoise   AMSH

Samedi 27 juin à 20 h:  feu de la Saint
Jean, organisé par l’équipe municipale

Dimanche 5 juillet  à 12 h: repas à Mézilhac
(paëlla ) . AMSH

Samedi 25 et dimanche 26 juillet : Festival
de musique MEZILHAC ATTACKS

Samedi 1er août : Marché de la myrtille
organisé par l’association de la myrtille
sauvage et la mairie.

Dimanche 2 août :  Pique-nique à Sardiges
- AMSH 

.

 

 

Samedi 8 août : concours de pétanque
des chasseurs - ACCA et Les amis de
l’Areilladou

Dimanche 6 septembre : 4ème édition du
vide grenier à Mézilhac. Les Associations
et la commune.

 Dimanche 18 octobre : Le repas des
anciens à l’hôtel Restaurant les Cévennes.
AMSH

Dimanche 21 novembre  le  soir :
l’Assemblée Générale de l’AMSH  et
maouche  

Samedi 28 novembre 20 H : soirée
tartiflette. Les amis de l’Areilladou

Samedi 19 décembre : fête de Noël

Les vendredis après-midi : de 14 h à 16 h,
cours de peinture ouvert à tous. Vous
pourrez vous initier ou vous perfectionner
à la peinture, avec un enseignant, Emile
Faure, qui vous aidera et vous conseillera
sur toutes formes de dessins, de peintures
à l’eau ou à l’huile.

Les mercredis après-midi : les joueurs de
belote mais aussi de tout autre jeu de
société sont les bienvenus  d’octobre à
mars. AMSH

DEMANDEZ LE PROGRAMME  !
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NOS COMMERCANTS, ARTISANS
ET PROFESSIONS LIBERALES

Florence GRILLO-VOINIER Claude VERNET, artisan
06 48 31 39 66

Martine MENAGER
Sculpteur de la terre , modelage

sur grès
06 07 01 38 12

M et Mme DUMAS
APICULTEURS
Au CROUZET

04 75 38 73 54

Joe DELPERDANGE
Les Coudoulets

producteur  et vente directe de
fromage de chèvres bio et location

d’ânes
06 43 53 28 86

la ferme du champ bonheur 
le Chambonnet

vente fromages fermiers
06 61 09 34 73
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Adeline MALLET-
DUQUESNE et Hervé

GRAFF
Commerçants

GAEC ISSARTEL
Eleveurs bovins et ovins

en vente directe
04 75 38 78 95 

Docteur PRUDHOMME
Ostéopathe - Homéopathe

consultation sur rendez-
vous

04 75 38 79 88
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BAR DOMINIQUE
 ET THIERRY VILLE

04 75 38 78 48

Julie SOUCHON § Kévin LEU
HOTEL DES CEVENNES

04 75 38 78 01



UTILE
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LES URGENCES

Police : 17
SAMU : 15
Pompiers : 18
Centre anti-poison : 01 40 05 48 48
ENEDIS dépannage électricité : 0972 675 007

Téléphone : 04 75 38 77 26
Mail : mezilhac.mairie@orange.fr

horaires : 
le matin de 9 h à 12 h du lundi au samedi
l’après-midi de 13 h 30 à 16 h les mardis et
mercredis

Agence Postale : les matins de 10 h à 12 h du lundi
au samedi

LA MAIRIE



Merci à tous ceux 
qui ont contribués à ce 

bulletin municipal !


